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dalle ore 9:30 alle ore 13:30
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Prenota la tua
Esperienza da noi

Contattaci !
IPSEOA

"R.VIRTUOSO"
Sede Calenda : 089254785
Sede Pertini: 089231357

Referenti per l’Orientamento
 Prof.ssa Attianese - Cell. 3471731224

Prof.ssa Pandolfo

il sapere
diventa mestiere

Email: SARH010009@istruzione.it

tel:+39089254785
mailto:%20SARH010009@istruzione.it


Vuoi cucinare per i palati
più esigenti del mondo? 

Quadro orario classe prima
4 ore:

Italiano, Matematica, 
Laboratorio di Cucina e Laboratori di Sala

3 ore:
Inglese
2 ore:

Accoglienza Turistica, Scienze Integrate,
Scienze degli Alimenti, Scienze Motorie,
Diritto ed Economia e seconda Lingua

Straniera (Francese/Spagnolo)
1 ora; 

Religione, Storia, Geografia, Tecnologie
Informatiche e Laboratorio 

Orario scolastico

Allora è l'Accoglienza Turistica chefa per
te! Immagina di essere un esploratore di
culture, di incontrare persone
affascinanti da ogni angolo del globo e di
condividere con loro le meraviglie
dell'Italia. Se ami viaggiare, le lingue
straniere e hai una passione per i
rapporti umani, questa è l'opportunità
che stavi cercando!

Vuoi essere il protagonista di
un'avventura gastronomica?

“ ”

Desideri un lavoro che sia
una continua scoperta?

Sabato LIBERO

Ingresso alle 8:10
Uscita alle 13:50

Uscita alle 15:50 (una volta a settimana)

Quando posso scegliere il
mio profilo professionale?
Alla fine del secondo anno, dopo aver
fatto esperienza nei tre settori, avrai le
idee chiare e potrai scegliere il tuo profilo
professionale. 

Immagina di lavorare in una cucina
stellata, di creare menu innovativi e di
far parte di un team di professionisti
appassionati. Forse sogni di solcare i mari
e di deliziare i passeggeri di una nave da
crociera con le tue creazioni? Con il
percorso Cucina le opportunità sono
infinite. Realizza le tue ambizioni, diventa
un vero e proprio ambasciatore della
cucina italiana nel mondo!

 Con il percorso di Sala e Vendita potrai
esplorare diverse sfaccettature del
mondo della ristorazione: dal servizio al
tavolo, all'arte della miscelazione, fino alla
selezione dei vini più pregiati. Immagina di
diventare un esperto sommelier, di gestire
un bar alla moda o di coordinare
un'intera brigata di sala. 
Le possibilità sono infinite!


